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Sammeln sie so viele

Bdrlauch Knospen, mit olosplia, e 1 g—gj;;j Ecr,/z
Sténael. wie in ihr Gl tupfen und in die
angel, wie as 10 Pfefferkérner

Gldser fiillen. Ruhig

gehen. . |
Ich habe 5 Gldser a gut fillen dass sie 80(;(’)7;/ W/e(;ser Essig
200m| gefiillt schén voll sind. ml Wasser

" Den Zucker in der
Pfanne
karamellisieren. Dann
das Salz und
restlichen Zutaten
dazugeben.
Aufkochen

4 Wochen dunkel
stehen lassen. Nun
zu Raclette,
Kdseplatte oder Salat
geniessen.

Nun heiss lber die /

Knospen giessen und :
die Gldser sofort \ m - ===86 sa‘coessig weiss
verschliessen. ) 50g Zucker
Beschriften ‘ = A fefferkorner
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